
D a s   R e s t a u r a n t



R e g i o n a l - M e n u e
S cheiben vom gedämpf tem K albstafelspitz 
mit  R apunzel  in  le ichter  Kürbisk ern-Mar inade 
12 ,50  Euro

Kuhlendahler  Perlgraupensuppe 
mit  „Hausmacher-Mett wurst “ 
5 ,00  Euro

Brat wurst  vom Häl l ischen Landschwein  
mit  Frankfur ter  Apfe lsenf,Walnussk raut  &  K ar tof fe lpüree 
19 ,00  Euro

„K alte  S chnauze“ 
dunk le  Schok olade,Vani l le ,Mandar ine 
9 ,50  Euro

M enue  
39 ,50 Euro

als  3- G ang-M enue  
32 ,50 Euro

U n s e r e  K l a s s i k e r
S chaumsüppchen vom Atlantik-Hummer mit  Champagner 
8 ,50 Euro

„Stembergs-Fischsuppe“ mit  S afran,  K noblauchcroutons & S c.Roui l le 
10 ,00 Euro

G ebratene Blut wurst  „nach altem Hausrezept “   
auf  L insengemüse mit  Por t weinschalotten & K ar tof fe lpüree 
15 ,50  Euro

Bauch vom Häl l ischen Landschwein „36/65“  
mit  Goulaschsaf t ,  B retze l -K nödel  &  warmem Spi tzk ohlsa lat 
22 ,00  Euro

Wiener  S chnitzel  vom K albsrücken in  Butter  gebraten 
mit  Pre ise lbeeren & K ar tof fe l - Gurk ensa lat  in  warmer  K räutermar inade 
23 ,50  Euro (k le ine Por t ion 17 ,50  Euro)

Brust  vom „Bauernhähnchen“ mit  glacier ten Perlz wiebeln, 
K ohl rabigemüse & Rosmar innudeln 
22 ,00  Euro

DAS BESTE RINDFLEISCH AUS NEBR ASK A:
Entrecôte vom US -BEEF (300 g)  mit  „B one -Suck in-S auce“,  
handgeschnit tenen Pommes f r i tes  &  B lat tsa lat  in  Kürbisk ern-Vina igrette 
32 ,00  Euro

Rumpsteak vom US -BEEF (300 g)  im Fettrand gebraten 
mit  Schalottenbutter,  „D ick e  Bohnen“  und gebratene Dr i l l inge 
32 ,00  Euro
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sämtl iche Produkte,  d ie  in  unserem Hause Ver wendung f inden,  
s ind von regionalen Er zeugern oder  von L ie feranten der  Spi tzengast ronomie.

S e hr   g e e hr  t e r G   a s t



D e g u s tat i o n s - M e n u e

Gruß aus der  Küche

 „Entenleber “ 
Mais  &  grüner  Apfe l 
16 ,00  Euro

„K aisergranat “ 
K larer  Auszug & Ochsenher ztomate 
9 ,50  Euro

„Angelk abel jau-Rücken“ 
Peters i l ien- Graupen,R auchaal  &  Zwiebelsud 
20 ,00/  26 ,50  Euro

„G eeiste  Gurke“ 
Zit rone,Tonic  &  Monk ey 47 Gin 
6 ,50  Euro

 „Dreimal  K alb Cafe  de Paris“ 
Rück en,  geschmor te  Back e & K ar tof fe l -Zungen-Pra l ine 
mit  Erbspüree,  Per lz wiebeln  &  Römersa lat 
29 ,50  Euro

K äseauswahl  von Aff ineur  Waltmann und den „Windrather-Biohöfen“ 
mit  Dipps,  hausgeback enes  Früchtebrot 
9 ,50  Euro

„Pina Colada“ 
K ok osnuß & Ananas  in  Var iat ion 
9 ,50  Euro

M enue in  7- G ängen 
72 ,00 Euro

als  4- G ang-M enue  
52 ,50 Euro
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Tagesger ichte  und Fischspez ia l i täten f índen S ie  auf  der  Tafe l  am E ingang  
oder  f ragen S ie  uns  b i t te .






